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NEWS

Hochwertige Lebensmi� el aus der Region. Freitag von 09:00 bis 13:00 Uhr und Samstag von 08:30 bis 12:30 Uhr gegenüber dem Schloss Esterházy.

Gratis Parken
Jetzt neu: 1 Stunde Gratis 
Parken direkt neben der 
Markthalle Kulinarium Bur-
genland! Alle genauen Infos 
dazu fi nden Sie gleich im 
Anschluss!

Weber Grillkurse
Weber-Stephen Austria und 
die PANNATURA GmbH er-
möglichen Ihnen, das Grill-
handwerk bei Weber-zerti-
fi zierten Kursen und Work-
shops zu erlernen.

Räucherhandwerk und Schinkenköstlichkeiten 

Neue Aussteller  – Neue Angebote

Öff nungszeiten
Hereinspaziert in unsere
regionale Genusswelt! Wir 
haben für Sie jeden Frei-
tag von 09:00 bis 13:00 Uhr 
& Samstag von 08:30 bis 
12:30 Uhr geöff net!

Um Ihren Einkauf in der Markthalle Kulinarium Burgen-
land noch angenehmer zu gestalten, bieten wir Ihnen ab 
Februar 2019 1 Stunde Gratis Parken auf dem „APCOA Park-
platz Stallungen“ (Eisenstadt, Esterházyplatz 5)  direkt neben 
der Markthalle an. Einfach das erhaltene Parkticket nach 
Ihrem Einkauf in der Markthalle Kulinarium Burgenland 
beim Verkaufsstand des Bio-Landguts Esterhazy abgeben und 
Sie erhalten die Parkgebühr für die Parkdauer von max. 1 
Stunde von uns rückersta� et. 

So einfach geht‘s:
(1) Parkticket auf dem APCOA Parkplatz lösen. (2) Den oberen 
Abschni�  hinter die Windschutzscheibe legen. (3) Den unteren
Abschni�  bei Ihrem Einkauf in der Markthalle Kulinarium 
Burgenland mitnehmen. (4) Ihren Einkauf in der Markthalle
Kulinarium Burgenland genießen. (5) Nach Ihrem Einkauf 
den Abriss beim Stand des Bio-Landguts Esterhazy abgeben. 
(6) Sie erhalten die Refundierung für die Parkgebühr von max. 
1 Stunde.

Frischer Fisch von Perschfi sch

Die Highlights im kommenden Jahr
Stempelpass 
Kulinarium Burgenland
Markthalle

für treue Kunden

Auf die Plätze, fertig, los:  Sammeln Sie Stempel unserer Aussteller und
erhalten Sie nach jedem 5. Einkauf ein kleines Dankeschön für Ihre Treue.

Bio-Landgut Esterhazy

Gemüse Rigler

Rainer‘s Genuss Welt

Gratis Parken für
unsere Kunden

Faschingszeit – das bedeutet 
Schlemmen und Feiern in vol-
len Zügen! Um Ihnen das bunte 
Treiben kulinarisch zu versüßen, 
verwöhnen wir Sie im Fasching 
mit unseren pannonischen Köst-
lichkeiten und ausgefallenen 
Spezialitäten. Aber auch für die 
darauff olgende Fastenzeit bietet 
die Markthalle Kulinarium Bur-
genland eine reichhaltige Pro-
duktpale� e für eine ausgewogene 

Ernährung und einen bewussten 
Lebensstil. Ideal zum Fasten eignet 
sich beispielsweise frischer Fisch 
von Perschfi sch:

Regionale Sorten aus heimischen 
Gewässern, ergänzt durch interna-
tionale Schmankerl und Sushi –
nahezu alles Schmackha� e aus 
Fluss, See oder Meer gibt es bei 
Perschfi sch zu bester Qualität. Um 
Vorbestellung wird gebeten.

Faschingsöff nungszeiten:

Di, 05. März:
09:00 – 13:00 Uhr
Mi, 06. März:
09:00 – 13:00 Uhr
(nur mit dem Aussteller Perschfi sch)

Kontakt zur Vorbestellung:
perschfi sch@gmail.com

Bio-Hof Taunus bietet Ihnen an 
jedem ersten Wochenende im Monat 
Mangalitza- und Zackelschafspezi-
alitäten sowie Wollprodukte an.

Schlösslpilze freuen sich, Ihnen 
ihre frischen Pilzprodukte wie etwa 
delikate Austernseitlinge oder ver-
edelte Pilze im Glas jeden zweiten 
Samstag kredenzen zu dürfen.

Außerdem haben Sie jeden Sams-
tag die Möglichkeit, bei Rainer ś 
Genuss Welt köstliche Schinken- 
und Salamispezialitäten sowie ge-
schmackvolle Antipasti zu erwerben.

Ab 15. Februar 2019 wird außer-
dem jedes zweite Wochenende 
geräuchert – ob frischer Fisch oder 
delikates Bio-Angus- und Wild-

fl eisch, holen Sie sich Tipps und 
Tricks von unserem Räucherprofi  
vor Ort.

Auch für unsere Stammkunden – 
und für all jene, die es noch werden 
wollen – gibt es heuer wieder die 
Markthalle Kulinarium Burgen-
land-Stempelpass-Aktion!

Einfach den Stempelpass unten 
rechts ausschneiden und bei jedem 
Einkauf profi tieren:

Pro Einkauf erhalten Sie einen 
Stempel beim teilnehmenden 
Aussteller. Nach jedem fün� en 
Einkauf gibt´s dafür ein kleines 
Dankeschön für Ihre Treue vom 
jeweiligen Aussteller oben drauf!

Wir freuen uns, Sie auch im Jahr 
2019 in unserer pannonischen 
Genusswelt mit dem Feinsten der 
Region verwöhnen zu dürfen! 



IMPRESSUM
Für den Inhalt verantwortlich PANNATURA GmbH, Esterházyplatz 7, 7000 Eisenstadt, DVR-Nr. 4015816 | Fotos: Lennard Lindner, Andreas Tischler, Cornelia Gobauer, alle anderen unbekannt

Gestaltung: Esterhazy | Druck: Wograndl Druck | Auf lage: 16.500 Stk. | Druckfehler und Irrtümer vorbehalten. 

Unsere Partner:

- Bio-Landgut Esterhazy

- Perschfi sch

- Wurstmanufaktur Palatin

- Gemüse Franz Rigler

- Martina‘s Brotkultur

- Hanni‘s Honey and More

- Zechi‘s Mausefalle

- Qu-Bio Bio-Hof Taunus

- Manufaba

- Brennerei Bifra

- Natürlich Silvia

- Karin‘s Gi� shop

- Rainer‘s Genuss Welt

- Schlösslpilze

MARKTHALLE KULINARIUM BURGENLAND
In den Stallungen des Schlosses Esterházy
Esterházyplatz 4 | 7000 Eisenstadt

Jetzt Newsletter abonnieren und immer Newsletter abonnieren und immer Newsletter
aktuelle Informationen erhalten. 

markthalle-burgenland.com

Pizza Boy

Am Anfang war das Feuer

Weber meets PANNATURA

Alles neu im Neuen Jahr

Rainer‘s Genuss Welt
Speisepilze aus historischen Gemäuern

Schlösslpilze

Perschfisch

Martina‘s Brotkultur

Zechi‘s Mausefalle

Wurstmanufaktur Palatin

Hanni‘s Honey & More

Rainer`s Genuss Welt bietet 
nationale und internationale Roh-
schinken- und Salami-Spezial-
itäten an. Hier fi nden Sie ein liebe-
voll zusammengestelltes Sortiment 
von Herstellern aus dem Burgen-
land, Italien und Spanien. 

Ob herrlich schmackha� er Wulka 
Prosciu� o Pannonico aus der 
Feinkostmanufaktur Bauer oder 
spanischer Serrano vom Kno-
chen geschni� en – die Produkte 
überzeugen stets durch  hervorra-
gende Qualität. Und das schmeckt 
man auch!

Neben herzha� en Rohschinken- 
und Salami-Delikatessen fi nden 
sich ebenso Antipasti im Ange-
bot. Mit dem appetitlichen Klas-
siker unter den Vorspeisen weht 
ein Hauch südländisches Flair an 
Ihrem Esstisch!

PEFC

Schlösslpilze ist ein junges land-
wirtscha� liches Unternehmen, 
welches von Maximilian Höller
und Martin Csanyi geführt wird. 
Sie wollen dem vermeintlichen Ab-
fallprodukt Kaff eesatz ein zweites 
Leben einhauchen, indem sie Wert-
volles daraus erzeugen. In erster 
Linie wird der Kaff eesatz ver-
wendet, um edle Speisepilze zu 
züchten. Und danach wird er als 
Dünger in der Landwirtscha�  ein-
gesetzt. Somit wird sogar eine drei-
fache Nutzung erreicht: Kaff ee, 
Speisepilze und Dünger.

Die Schlösslpilze haben ihren Pro-
duktionsraum im Keller des Mar-
tinsschlössl in Donnerskirchen. 
Von hier aus versorgen sie Gast-
ronomiebetriebe und Märkte in 
der Region mit frischen Austern-
seitlingen und veredelten Pilz-
produkten im Glas. Die Schlössl-

pilze sind für Sie jeden zweiten 
Samstag im Monat in der Markt-
halle Kulinarium Burgenland vor 
Ort. Überzeugen Sie sich selbst von 
der Qualität und Frische der sorg-
sam gezüchteten Pilze!

Kontakt:
offi  ce@schloesslpilze.at
T +43 670 / 777 888 1

Gerne verwöhnt Sie Rainer´s  
Genuss Welt an Samstagen 
zu den Öff nungszeiten der 
Markthalle Kulinarium Bur-
genland.

Kontakt:
offi  ce@bbq-gold.at
T +43 681 / 102 867 84

Schon vor etwa 400.000 Jahren 
zählte das Grillen zu den Beschäf-
tigungen unserer Vorfahren. Dem-
nach ist das Grillen nahezu so alt 
wie die Menschheit selbst. Heutzu-
tage ist es vor allem der Spaß am 
Genuss und die entspannte Zeit 
mit Freunden und Bekannten, die 
das Grillen für bereits drei Viertel 
der Bevölkerung zu einer der be-

handwerk mit all seinen Face� en 
an ausgewählten und einzigarti-
gen Esterhazy-Locations, wie der 
Burg Forchtenstein, dem Schloss 
Lackenbach, der Markthalle Ku-
linarium Burgenland, der Selek-
tion Vinothek Burgenland und 
dem Weingut Esterházy, besser 
kennenzulernen.

Für Grill-Einsteiger bieten wir die 
Möglichkeit sich beim zweistün-
digen Grundkurs die Basics des 
Grillens anzueignen. Außerdem 
möchten wir Ihnen anhand der 
unterschiedlichen thematischen 
Workshops – z. B. Everyday BBQ, 
BBQ Classics, Alpen Classics, 
Mediterranes BBQ, Fingerfood 
BBQ, Winter BBQ oder Smoked 
BBQ Classics – die unbegrenz-
ten Möglichkeiten und die Viel-
falt des Grillens näherbringen.
Bevor im Frühjahr mit Grillkursen 
zu verschiedenen Themen gestar-

tet wird, bieten wir zum Warm-Up 
Workshops zum Hineinschnup-
pern für Grillinteressierte an. Grill-
meister Michael Kuchler vermit-
telt Ihnen Know-How und erlaubt  
einen Einblick in das professionelle
Grillen. Im Zuge der zweistündigen
Workshops erhalten Sie Basis-
wissen – Verkostung der Grillköst-
lichkeiten und Rezepthe�  inklusive.

Termine:
Fr., 15. März 2019 
Fr., 22. März 2019
Fr., 29. März 2019

Beginn: jeweils um 14:00 Uhr 
Dauer: ca. 2 Stunden
Preis pro Person: € 39,90
Ort: Markthalle Kulinarium
Burgenland

Weitere Information
zur Anmeldung unter:
markthalle-burgenland.com

liebtesten Freizeitbeschä� igungen 
macht. Ob auf Haubenniveau ze-
lebriert oder am Holzkohlegrill in-
klusive Lagerfeuerromantik – für 
jeden Genießer-Typ ist etwas da-
bei, mentale Auszeit inklusive! 

Grillaktivitäten sind längst 
kein Trend mehr, sondern Life-
style. Die PANNATURA GmbH
ist daher besonders stolz, dass mit  
Weber-Stephen Austria, der be-
kanntesten Marke unter Grilllieb-
habern, eine exklusive Kooperation 
eingegangen werden konnte. Unter 
dem bekannten Qualitätsstandard 
„zertifi zierte Weber Grillkurse“
können wir Ihnen nun die vielfäl-
tigen Möglichkeiten des Grillens 
anbieten und näherbringen. Unter 
Beachtung der drei Säulen des Gril-
lens – Grillgerät, Grillgut und 
Know-How – haben Sie die Mög-
lichkeit, bei Weber-zertifi zierten 
Kursen und Workshops das Grill-


