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Holzkunst

Der Burgenldnder Otto
Trapp bietet ab sofort
Schalen, Gefifle, Riucher-
und Lichtobjekte sowie
Schmuck aus Holz an.

Bio-Salami

Das Zusammenspiel aus :
Traditionellem und Neuem
sorgt fiir wiirzigen Salami- :
Genuss in der Wurstmanu- -
faktur Palatin.

Am Morgen
Genieflen Sie ein schmack-
haftes Friihstiick aus
regionalen Produkten im
Restaurant Henrici -

ab 18. Februar 2017.

Markthalle Kulinarium Burgenland
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Regional in den Friihling

Nach der Saisonpause schreiten wir
mit vollem Elan in den Friihling
2017. Mit dem Start ins neue Jahr
bietet sich der perfekte Zeitpunkt
um Korper und Geist wieder auf
Hochtouren zu bringen. Regionale

Ein harmonisches Zusammenspiel
aus reichlich Bewegung in der
Natur und einer ausgewogenen
Erndhrung sind der Schliissel zu
einem bewussten Lebensstil.

Sonnenstrahlen im Friihling sprie-
fRen nicht nur etliche Gesundma-
cher aus den heimischen Boden,
es wird bei so manchen auch die
Lust auf Frisches aus der Region
geweckt.

Folgende Aussteller begriiffen Sie
zum Saisonstart am Samstag,
18. Februar, von 8:30 - 12:30 Uhr
bei uns in der Markthalle Kulinari-
um Burgenland:

»  Wurstmanufaktur Palatin
e Perschfisch

+ Martina’s Brotkultur & feine
Kost

+  Bio-Landgut Esterhazy

¢ Hanni’s Honey und More
»  Verein Pannonica

*  Otto Trapp

*  Brennerei BIFRA

«  Paprika Uschi

Unverfilschter Wurstgenuss
Dafiir steht die traditionsreiche
Wurstmanufaktur Palatin aus
Nikitsch bereits seit tiber 50

" Jahren.

Neu im Angebot sind, die im
eigenen Reifeschrank veredel-
ten, Salami-Wiirste aus Rind-,
Lamm- und Schweinefleisch.
Alle Produkte sind natiirlich

' Bio, eine Selbstverstiandlichkeit

seit der Betriebsumstellung im

| Jahr 2014.

Gerne kann am Marktstand
von Andreas Palatin ein Stiick
verkostet werden.

*  Bugos
Produkte aus biologischem Anbau Unsere Aussteller bieten viele ge- . www.zumpalatin.at
und sorgfiltiger Produktion kén- sunde Lebensmittel direkt aus der ° Molkerei Wandl
nen Sie dabei ideal unterstiitzen. Region an. Mit den ersten warmen <  Silvia Penias |

Markthalle Kulinarium Burgenland Terminkalender

Nach der pulsierenden Faschings-
zeit ldutet der Aschermittwoch,
wie allseits bekannt, am 1. Mirz
die ruhevollere Fastenzeit ein. Tra-

Die Highlights i

Herings-

schmaus

Fisch

rauchern

»Perschfisch bietet in der Markt-
halle Kulinarium Burgenland ne-
ben hochwertigen Fischen und
Fischprodukten auch kompeten-

m kommenden Jah

Heringsschmaus 2017:
Fr, 24. Februar 10-14 Uhr

Sa, 25. Februar 8:30-12:30 Uhr

ditionell wird an diesem Tag im tes Wissen {iber Zubereitung und Dl,’ 28 Fe})ruar 10-14 Uhr
ganzen Land der Heringsschmaus Qualititseigenschaften der ver- BBL L B 10-14 Uhr
kredenzt. schiedenen Fischarten fiir das

Kochen zuhause an. Nutzen Sie Vorbestellungen:
Heutzutage erfreuen sich die fei- die Gelegenheit und bestellen Sie Patrick Perschy

nen Fischgerichte in allen Bevdl-
kerungsschichten grofler Beliebt-
heit.

vorab Fischspezialititen fiir IThren
Heringsschmaus bei Perschfisch.

Tel: 0676/97 06 707
Mail: perschfisch@gmail.com
www.perschfisch.at m




Der Burgenlinder widmet sich
schon seit den 90er Jahren der Holz-
kunst. In seiner Werkstattt in Wal-
bersdorf entstehen Schalen, Gefifle
oder auch Schmuck — alles fein siu-

berlich aus dem Rohstoff Holz ge-
drechselt und veredelt. Nebenbei ist
er Musiker und baut leidenschaft-
lich Trommeln.

www.shantanoir.at

MARKTHALLE KULINARIUM BURGENLAND
In den Stallungen des Schlosses Esterhazy
Esterhdzyplatz 4 | 7000 Eisenstadt

Haben Sie Interesse Ihre Produkte
in der MARKTHALLE KULINARIUM

BURGENLAND anzubieten?

Rufen Sie uns an:

T +43 (0)2682/63004-231 oder

M +43 (0)664/965 82 52
markthalle@esterhazy.at

Jetzt Newsletter abonnieren und immer
aktuelle Informationen erhalten.

Partner:

Fiir den Inhalt verantwortlich PANNATURA GmbH, Esterhdzyplatz 7, 7000 Eisenstadt, DVR-Nr. 4015816 | Fotos Johannes Priester, Cornelia Fenz, Andreas Hafenscher, Shutterstock
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Verein Pannonica

ESTERHAZY

DAS BIO-LANDGUT

IMPRESSUM

Strudel sind aus der pannonischen Kiiche nicht wegzudenken. Der Verein
Pannonica fordert pannonische Kontakte — naheliegend dass der Verein
nach traditionellen ungarischen Rezepten feine Strudel zubereitet.

Monika Katona backt die siiffen wie pikanten Kostlichkeiten ab sofort
jeden Freitag und Samstag frisch in der Markthalle Kulinarium Burgen-
land. Wer dem verfiihrerischen Duft vor Ort wiederstehen kann, nimmt
die Strudel als Take-Away-Snack am besten mit nach Hause. Vorbestel-
lungen fiir Geburtstagsfeiern und Partys werden ebenfalls gerne entge-
gen genommen.

Kontakt: Monika Katona, Tel: 0650/361 30 15

Ab 18. Februar gibt es samstags und sonntags von 9.00
bis 16.00 Uhr feine Friithstiicksangebote im Restaurant
Henrici. So haben auch Langschlifer die Moglichkeit,

entspannt ihren Tag zu beginnen. Wochentags gibt es
eine reduzierte Frithstiickskarte von 10.00 bis 11.30 Uhr.

Die Gerichte, komponiert von der kreativen Hauben-
kochin Jacqueline Pfeiffer, verbinden gekonnt
regionale Produkte mit internationalen Einfliissen.

Genieflen Sie ein langes Frithstiick ohne Stress!
Hier ein kleiner Auszug aus der Frithstiickskarte:

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit fiir einen
gestdrkten Morgen!

Thre Reservierung wird gerne telefonisch (02682/628 19) oder per
Mail (restaurant@henrici.at) entgegen genommen.
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Esterhizy

E Sie finden uns auch auf Facebook!
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HANNI 'S Martina'‘s Brotkultur &

Feine Kost
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