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Bio-Salami
Das Zusammenspiel aus 
Traditionellem und Neuem 
sorgt für würzigen Salami-
Genuss in der Wurstmanu-
faktur Palatin.

Holzkunst 
Der Burgenländer Otto 
Trapp bietet ab sofort 
Schalen, Gefäße, Räucher- 
und Lichtobjekte sowie 
Schmuck aus Holz an. 

Am Morgen
Genießen Sie ein schmack-
haftes Frühstück aus 
regionalen Produkten im 
Restaurant Henrici -   
ab 18. Februar 2017.

NEWS

Markthalle Kulinarium Burgenland

Regional in den Frühling

Nach der Saisonpause schreiten wir 
mit vollem Elan in den Frühling 
2017. Mit dem Start ins neue Jahr 
bietet sich der perfekte Zeitpunkt 
um Körper und Geist wieder auf 
Hochtouren zu bringen. Regionale 
Produkte aus biologischem Anbau 
und sorgfältiger Produktion kön-
nen Sie dabei ideal unterstützen. 

Ein harmonisches Zusammenspiel 
aus reichlich Bewegung in der 
Natur und einer ausgewogenen  
Ernährung sind der Schlüssel zu 
einem bewussten Lebensstil. 

Unsere Aussteller bieten viele ge-
sunde Lebensmi� el direkt aus der 
Region an. Mit den ersten warmen 

Sonnenstrahlen im Frühling sprie-
ßen nicht nur etliche Gesundma-
cher aus den heimischen Böden, 
es wird bei so manchen auch die 
Lust auf Frisches aus der Region 
geweckt. 

Folgende Aussteller begrüßen Sie 
zum Saisonstart am Samstag, 
18. Februar,  von 8:30 - 12:30 Uhr 
bei uns in der Markthalle  Kulinari-
um Burgenland:           

Hochwertige Lebensmi� el aus der Region. Jeden Samstag  ab 8:30 bis 12:30 Uhr in den Stallungen des Schlosses Esterházy.

Markthalle Kulinarium Burgenland Terminkalender 

Die Highlights im kommenden Jahr
Bio-Landgut 
Esterhazy 

Reif im  
Geschmack

Unverfälschter Wurstgenuss 
Dafür steht die traditionsreiche 
Wurstmanufaktur Palatin aus 
Nikitsch bereits seit über 50 
Jahren. 

Neu im Angebot sind, die im 
eigenen Reifeschrank  veredel-
ten, Salami-Würste aus Rind-, 
Lamm- und Schweinefl eisch. 
Alle Produkte sind natürlich 
Bio, eine Selbstverständlichkeit 
seit der Betriebsumstellung im 
Jahr 2014.

Gerne kann am Marktstand  
von Andreas Palatin ein Stück 
verkostet werden.

www.zumpalatin.at

TIPP

• Wurstmanufaktur Palatin

• Perschfi sch      

• Martina’s Brotkultur & feine 
Kost

• Bio-Landgut Esterhazy  

• Hanni’s Honey und More

• Verein Pannonica

• O� o Trapp

• Brennerei BIFRA

• Paprika Uschi

• Bugos

• Molkerei Wandl

• Silvia Penias
             

Gutschein

Einzulösen von 24. Februar bis 4. März am 
Marktstand von Perschfisch. Nur solange der Vorrat reicht. 

Bio-Pannino Gratis
vom Bio-Landgut Esterhazy 

Nach der pulsierenden Faschings-
zeit läutet der Aschermi� woch, 
wie allseits bekannt, am 1. März 
die ruhevollere Fastenzeit ein. Tra-
ditionell wird an diesem Tag im 
ganzen Land der Heringsschmaus 
kredenzt. 

Heutzutage erfreuen sich die fei-
nen Fischgerichte in allen Bevöl-
kerungsschichten großer Beliebt-
heit. 

„Perschfi sch“ bietet in der Markt-
halle Kulinarium Burgenland ne-
ben hochwertigen Fischen und 
Fischprodukten auch kompeten-
tes Wissen über Zubereitung und 
Qualitätseigenscha� en der ver-
schiedenen Fischarten für das 
Kochen zuhause an.  Nutzen Sie 
die Gelegenheit und bestellen Sie 
vorab Fischspezialitäten für Ihren 
Heringsschmaus bei Perschfi sch.

Heringsschmaus 2017:Heringsschmaus 2017:
Fr, 24. Februar         10-14 Uhr 
Sa, 25. Februar  8:30-12:30 Uhr
Di, 28. Februar       10-14 Uhr
Mi,  1. März         10-14 Uhr

Vorbestellungen:                                                                       
Patrick Perschy                              
Tel: 0676/97 06 707                        
Mail: perschfi sch@gmail.com                       
www.perschfi sch.at

Off en am 
23. Dezember
24. Dezember
31. Dezember

Herings- 
schmaus

Fisch 
räuchern

Gegen Vorlage dieses 
Gutscheins erhalten 
Sie beim Kauf von 

mind. 100 g Herings-
salat bei Perschfi sch 

ein Bio-Pannino 
gratis.
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MARKTHALLE KULINARIUM BURGENLAND
In den Stallungen des Schlosses Esterházy
Esterházyplatz 4 | 7000 Eisenstadt

Schloss
Esterházy

Markthalle

pan.event

Henrici

Selektion

Freitag ist 
Fischtag

von 10:00 bis 
14:00 Uhr

Sie finden uns auch auf Facebook!
Jetzt Newsletter abonnieren und immer 
aktuelle Informationen erhalten. markthalle-burgenland.com

Information für 

Aussteller!
Haben Sie Interesse Ihre Produkte
in der MARKTHALLE KULINARIUM 
BURGENLAND anzubieten? 
Rufen Sie uns an:
T +43 (0)2682/63004-231 oder
M +43 (0)664/965 82 52
markthalle@esterhazy.at

www

Partner:

Rückblick 2016
Das vergangene Jahr in Bildern

Frühstück im Restaurant Henrici 
jeden Samstag und Sonntag von 9.00 – 16.00 Uhr

Ab 18. Februar gibt es samstags und sonntags von 9.00 
bis 16.00 Uhr feine Frühstücksangebote im Restaurant 
Henrici. So haben auch Langschläfer die Möglichkeit, 
entspannt ihren Tag zu beginnen. Wochentags gibt es 

eine reduzierte Frühstückskarte von 10.00 bis 11.30 Uhr. 

Die Gerichte, komponiert von der kreativen Hauben-
köchin Jacqueline Pfeiffer, verbinden gekonnt

regionale Produkte mit internationalen Einf lüssen.

Genießen Sie ein langes Frühstück ohne Stress!
Hier ein kleiner Auszug aus der Frühstückskarte:

Wir wünschen Ihnen guten Appetit für einen 
gestärkten Morgen!

Ihre Reservierung wird gerne telefonisch (02682/628 19) oder per 
Mail (restaurant@henrici.at) entgegen genommen.

Altbewährtes & Neues in der Markthalle 
Holzdesign by Otto Trapp 

Take Away - feine Strudel vom  
Verein Pannonica aus Eisenstadt

Der Burgenländer widmet sich 
schon seit den 90er Jahren der Holz-
kunst. In seiner Werksta�   in Wal-
bersdorf entstehen Schalen, Gefäße 
oder auch Schmuck – alles fein säu-

Strudel sind aus der pannonischen Küche nicht wegzudenken. Der Verein 
Pannonica fördert pannonische Kontakte – naheliegend dass der Verein 
nach traditionellen ungarischen Rezepten feine Strudel zubereitet. 

Monika Katona backt die süßen wie pikanten Köstlichkeiten ab sofort 
jeden Freitag und Samstag frisch in der Markthalle Kulinarium Burgen-
land. Wer dem verführerischen Du�  vor Ort wiederstehen kann, nimmt 
die Strudel als Take-Away-Snack am besten mit nach Hause. Vorbestel-
lungen für Geburtstagsfeiern und Partys werden ebenfalls gerne entge-
gen genommen.        
Kontakt: Monika Katona, Tel: 0650/361 30 15

berlich aus dem Rohstoff  Holz ge-
drechselt und veredelt. Nebenbei ist 
er Musiker und baut leidenscha� -
lich Trommeln.       
www.shantanoir.at

- DAS Pancake - süße 
Kreation á la Henrici

- Brotkorb mit handge-
machten Semmeln, bur-
genländischem Salzstan-
gerl, Mürbteigkipferl und 
geschnittenem Brot  
  

- Sä� e aus dem Seewinkel

- Hautzinger-Schafskäse 
auf Bio Pannonier  dazu 
Schwarze Nuss & Paradei-
ser Aufstrich

- Klassisches Porridge

- Burgenländischer  
Lardo & Eggs   

- Ei im Glas mit Trüffel- 
obers

Martina‘s Brotkultur & 

Feine Kost
Verein Pannonica

PEFC


