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In diesem Jahr ist regiona-
ler Genuss noch ofter zu
haben: wir 6ffnen ab 2018
auch jeden Donnerstag von
09:00 bis 13:00 Uhr.

Mit Beginn der neuen Saison
bieten wir ein besonderes Service:
AD sofort 6ffnen wir auch donners-
tags von 09:00 bis 13:00 Uhr
unsere Pforten und verwohnen
mit regionalen Spezialititen. Die
Saisonerdffnung findet am
Donnerstag, den 8. Februar, ab
09:00 Uhr statt. Unsere Daueraus-
steller freuen ich auf Thren Besuch:

- Bio-Landgut Esterhazy

- Martina‘s Brotkultur

- Perschfisch

- Wurstmanufaktur Palatin
- Zechi‘s Mausefalle

Auflerdem mo6chten wir Sie dar-
auf aufmerksam machen, dass wir
ab sofort ein weiteres Highlight
anbieten: Den Markthalle Kulinarium

Markthalle Kulinarium Burgenland Terminkalender

2. Marz
25. Mai

7. September

heit und bestellen Sie am besten
vorab bei Perschfisch:
perschfisch@gmail.com

Mit dem Saisonstart in der
Faschingszeit laden wir zum
Schlemmernund Feiern ein. Aber
auch in der darauf folgenden
Fastenzeit bieten wir in der
Markthalle Kulinarium Burgen-
land alles fiir eine ausgewogene
Erndhrung und einen bewussten
Lebensstil. Zum Beispiel mit sai-
sonalem & regionalem Gemiise
sowie einer Auswahl an frischem
Fisch. Nutzen Sie die Gelegen-

Faschingsoffnungszeiten:

Do, 8. Februar 09:00 - 13:00 Uhr
Fr, 9.Februar 09:00 - 13:00 Uhr
Sa, 10. Februar 08:30 - 12:30 Uhr
Di, 13. Februar 09:00 - 13:00 Uhr
Mi, 14. Februar 09:00 - 13:00 Uhr

(nur mit dem Aussteller Perschfisch)
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Diesen Sommer kommen
wieder die Grillmeister
der Grill-Akademie Wiener
Neustadt in die Markthalle
Kulinarium Burgenland.

In Zusammenarbeit mit
Perschfisch und einem
Sushi-Profi zeigen wir,
wie handgerolltes Sushi
und Maki entsteht.

Burgenland STEMPELPASS. Einfach
den Pass ausschneiden und damit bei
jedem Einkaufin der Markthalle profi-
tieren. Pro Einkauf erhalten Sie einen
Stempel beim jeweiligen Aussteller.
Nach jedem zehnten Einkauf erhalten
Sie ein Kkleines Dankeschon vom
jeweiligen Aussteller.

Am 15. und 16. Juni 2018 finden die Gsterreichischen
Biofeldtage am Bio-Landgut Esterhazy, am Seehof
Donnerskirchen, in der Region Neusiedler See statt.

Unternehmen, Universititen und Forschungs-
einrichtungen sowie Organisationen aus dem Bereich
der Landwirtschaft und Erndhrungswissenschaft
prdsentieren Produktneuheiten und bieten Einblicke in
aktuelle Themen des Biolandbaus.
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Biologische Landwirtschaft erleben -

Donnerstag ~ 09:00 - 13:00 Uhr Eeld ] 5 .- ] 6 ) J un |
Freitag 09:00 - 13:00 Uhr |lage.
Samstag 08:30 - 12:30 Uhr

Die Highlights im kommenden Jahr asa
= A Sushi-Kurse

Auf die Plitze, fertig, los: Sammeln Sie Stempel unserer
Aussteller und erhalten Sie nach jedem 10. Einkauf ein kleines
Dankeschon fiir Ihre Treue.

Bio-Landgut Esterhazy

Zu Beginn der Saison iiber-
raschen wir mit einem speziellen
Sushi-Kurs in der Markthalle
Kulinarium Burgenland. Lernen
Sie unter professioneller Anleitung
die Zubereitung von Sushi, Maki
& Co. Mehr dazu sowie die Termi-
ne fiir die Grill-Seminare mit der
Grill-Akademie Wiener Neustadt
finden Sie auf der Riickseite.
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Beginn jeweils um 17:00 Uhr | Dauer ca. 4 Std.

Inkludierte Leistungen:

Menii | Kochschiirze | Getrinkebegleitung
Rezepte | personalisierte Urkunde

Perschfisch

Wurstmanufaktur Palatin

Zechi‘s Mausefalle

Martina‘s Brotkultur

Sie wollten Thren Gdsten schon
immer selbstgerolltes Sushi und
Maki servieren? Wir zeigen Ihnen,
wie es geht.

In Zusammenarbeit mit Patrick
Perschy von Perschfisch und dem
professionellen Sushi-Koch und
Trainer Sasa Asanovié (sushi4u.at)
aus Wien bringen wir den Klassiker
aus Japan in die pannonische
Kiiche. Zuerst zeigt der Trainer
das richtige Filetieren von Fisch,
im Anschluss wird gemeinsam
der perfekte Sushi-Reis zuberei-
tet und mit vielen verschiedenen
Zutaten — auch mit vegetarischen
Alternativen — in die richtige Form
gerollt. Abschlieflend geniefen wir
die selbstgemachten Kreationen.

Anmeldung unter:
bestellungen@esterhazy.at oder
unter T +43 (0)2682/630 04-222

Im Sommer bietet die Markthalle
Kulinarium Burgenland in Koopera-
tion mit der Grill-Akademie Wiener
Neustadt (meister-griller.at) wieder
kulinarische Nachmittage zum Mit-
grillen und Genieflen an. Erfahren
Sie wertvolle Tipps & Tricks aus erster
Hand und lernen Sie verschiedene
Grill-Techniken kennen.

Unsere Partner:

- Bio-Landgut Esterhazy

- Perschfisch

- Wurstmanufaktur Palatin
- Gemiise Rigler Franz

- Martina’s Brotkultur

- Hanni‘s Honey and More
- Biohof Klampfer

- Zechi‘s Mausefalle

- Verein Pannonica

- Manufaba

- Brennerei Bifra

- Nattirlich Silvia

IMPRESSUM

Beginn jeweils um 17:00 Uhr | Dauer ca. 3 Std.

Inkludierte Leistungen:

alkoholfreie Getrinke & Aperitif | Maki | Futomaki
Nigiri Sushi | Thunfisch | Garnelen | Tamago
Surimi | Kaviar | Avocado | Tofu | Mango

Pilze | Gurke | Rettich

DIE
MEIS{ER
GRILLER

www.meister-griller.at

Menii und Details unter:

markthalle-burgenland.com

Anmeldung unter:
bestellungen@esterhazy.at oder
unter T +43 (0)2682/630 04-222
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Jetzt Newsletter abonnieren und immer
aktuelle Informationen erhalten.

markthalle-burgenland.com
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